
	
  
	
  

	
  

“Faked”	
  Baked	
  Ziti	
  
	
  

• 1	
  -­‐	
  16	
  oz.	
  bags	
  Penne	
  
Pasta,	
  cooked	
  (Gluten	
  free	
  
past	
  works	
  great	
  too!	
  

• 1	
  –	
  24	
  oz.	
  jar	
  sauce	
  
• 1	
  –	
  16	
  oz.	
  mozzarella,	
  

cut	
  into	
  1/4”	
  cubes	
  
• 1	
  –	
  16	
  oz.	
  container	
  of	
  

Ricotta	
  
• 1.5	
  c	
  Parmesan	
  cheese	
  
• 1	
  spiral	
  sausage,	
  cooked	
  

and	
  cut	
  into	
  small	
  slices	
  
	
  

In	
  large	
  bowl	
  mix	
  all	
  the	
  cooked	
  pasta,	
  all	
  of	
  the	
  
cubed	
  mozzarella,	
  all	
  of	
  the	
  ricotta,	
  all	
  of	
  the	
  
sliced	
  sausage,	
  3/4	
  of	
  sauce,	
  and	
  1	
  cup	
  of	
  
Parmesan	
  cheese.	
  	
  Pour	
  into	
  1	
  or	
  two	
  pans	
  
(depending	
  upon	
  what	
  you	
  have)	
  and	
  top	
  with	
  
remaining	
  sauce	
  and	
  Parmesan	
  cheese.	
  	
  Cover	
  
with	
  aluminum	
  foil	
  and	
  bake	
  about	
  40	
  minutes	
  	
  
at	
  350°F.	
  Remove	
  foil	
  last	
  	
  
10	
  minutes	
  to	
  crisp	
  the	
  top.	
  
	
  

Zucchini	
  Pie	
  

2	
  c	
  Zucchini	
  (chopped	
  or	
  sliced)	
  
½	
  c	
  chopped	
  onion	
  
⅓ c	
  grated	
  Parmesan	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  cheese	
  
⅔	
  c	
  Bisquick	
  
¾	
  c	
  milk	
  
2	
  eggs	
  
½	
  tsp.	
  salt	
  
½	
  tsp.	
  pepper	
  

Heat	
  oven	
  to	
  400°.	
  	
  Grease	
  bottom	
  and	
  
sides	
  of	
  pie	
  plate.	
  	
  Sprinkle	
  zucchini,	
  onion,	
  
and	
  cheese	
  in	
  pie	
  plate.	
  	
  Stir	
  remaining	
  
ingredients	
  until	
  blended	
  and	
  pour	
  over	
  
zucchini	
  mixture	
  in	
  plate.	
  	
  Bake	
  about	
  35	
  
minutes	
  or	
  until	
  knife	
  inserted	
  in	
  center	
  is	
  
clean.	
  	
  Cool	
  at	
  least	
  10	
  	
  
minutes	
  before	
  serving.	
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  Andrea	
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