
	  
	  

	  

Potato	  Salad	  

3	  lbs.	  Potatoes	  
6	  Eggs	  (1	  for	  top)	  
½	  Onion,	  chopped	  
2	  c	  Mayonnaise	  
1	  tsp.	  Celery	  Seed	  
Salt/Pepper	  to	  taste	  
Paprika	  
	  

In	  large	  pot,	  boil	  potatoes	  and	  eggs.	  	  Remove	  
eggs	  after	  15	  minutes	  and	  cool.	  	  Continue	  
cooking	  potatoes	  for	  about	  30	  more	  minutes	  
(fork	  goes	  in	  easily)	  and	  then	  cool	  for	  2	  hours	  
in	  refrigerator.	  When	  cool,	  peel	  if	  desired	  and	  
chop	  potatoes	  into	  pieces.	  Chop	  5	  of	  the	  eggs	  
and	  mix	  gently	  with	  potatoes,	  onion,	  celery	  
seed,	  and	  salt/pepper.	  Add	  	  
mayonnaise	  and	  mix	  gently	  	  
	  	  	  	  again.	  Sprinkle	  paprika	  on	  
	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  top	  and	  add	  sliced	  egg.	  
	  

Macaroni	  Salad	  

1	  lb.	  Box	  of	  Elbows	  
1 c	  chopped	  veggies	  	  	  	  	  
	  	  	  	  	  carrots,	  celery,	  peppers,	  	  
	  	  	  	  	  	  tomatoes,	  etc.	  (mix	  of	  	  
	  	  	  	  	  	  	  veggies	  or	  just	  one	  kind)	  

½	  c	  chopped	  onion	  
1	  -‐	  2	  c	  mayonnaise	  
Salt/Pepper	  
	  

Cook	  elbows	  according	  to	  the	  box	  
directions.	  	  Allow	  elbows	  to	  cool	  
thoroughly.	  Gently	  mix	  vegetables	  
and	  onion	  with	  elbows.	  	  Gently	  stir	  
in	  mayonnaise.	  	  Add	  	  
salt	  &	  pepper	  to	  	  
taste.	  


